
 

Grillfest 
Gasthof zum Schützen 

Ab 30 Personen 
 

Apero 
Amuses-Bouches von Lachs, Rindstatar, Spargeln, 

Camembert-Nuss, Thon-Papaya, Salami, Frischkäse 
(4 Stk. pro Person) 

Speisen 
Reiches Salatbuffet (10 Sorten) 

mit Reis- und Hörnlisalat, 
Melonen, Spargeln mit Vinaigrette, 

3 Salatsaucen 

***** 

Lammfilet, Rindshuftsteakli, Würstli, 
Schweinsfiletmédaillons, Lachssteak,  

Müslikartoffeln mit Sauerrahm,  
Gewürzreis, 2 Kräuterbutter, grüne 

Bohnen, Ratatouille, Vegi-Steak 

***** 

Vanille-, Schokoladen- und Cocos Eis 
Schokoladen und Zitronencake 

luftiges Waldhonigmousse 
Wassermelonenschnitze 

gebrannte Creme 
Ananas-Kiwisalat 

usw. 

Preis 
Pauschal nach Aufwand und Personenzahl 

Im Preis inbegriffen 
Speisen à discretion 
Service bis 24:00 Uhr 
Anfahrt 
Geschirr 

Gläser 
Besteck 
Tischtücher 
Servietten

Diverses 
• Bitte melden Sie die genaue Personenzahl bis 2 Tage vor Anlass. Diese wird  
 mindestens verrechnet 

• Ab 24:00 Uhr verrechnen wir Fr. 58.00/Std. pro Servicemitarbeiter 
Für Fragen und Wünsche stehen wir Ihnen jederzeit gerne persönlich zur Verfügung. 



 

Amerikanisches-Buffet 
Gasthof zum Schützen 

Ab 30 Personen 

Suppe 
Amerikanisches Buffet 

Manhatten Clam Chwoder 
oder 

Camples Tomato Soup 

Kaltes Buffet 
Roter Bohnensalat, grüner Bohnensalat mit Limes, 
Maissalat mit Avocado, Chicken-Salad, Specksalat 
mit Zwiebeln, Rindfleischsalat mit Onions, Geflügel- 
Apfelsalat mit Chili, Kartoffelsalat mit Speck, Reis- 
Avocadosalat an Thousand-Island-Dressing, drei 

Blattsalate, Garnituren wie Croutons, Chilis, gebackene 
Zwiebeln, gerösteter Knoblauch, Eier und Guacamole 

Warmes Buffet 
Red Snapperfisch mit Peperoni und Tomaten, 

Bonanzasteak, Apachen-Spiess, Chili con carne 
„Red River“, T-Bone Steak „Rio Bravo“, Roastbeef 

„Old Shatterhand“, Spare Ribs Cheyenne Style, 
Chicken Wings, Chicken Western Style mit Chili, 
Maiskolben, Bohnengemüse, Baked Potatoes, 

Potatoes Skins, gefüllte Chili mit Cheddar Käse, 
Chilisauce, Barbecue-Sauce, Salsa Casera 

Dessert Buffet 
Amerikanisches Ice-Cream-Buffet 

mit frischen und eingelegten Früchten 

Preis 
Pauschal nach Vereinbarung und Personenzahl 



 

 

Im Preis inbegriffen 
Speisen à discretion 
Service bis 24:00 Uhr 
Geschirr 
Gläser 

Besteck 
Tischtücher 
Serviette

Diverses 
• Bitte melden Sie die genaue Personenzahl bis 2 Tage vor Anlass. Diese wird 

mindestens verrechnet. 

• Ab 24:00 Uhr verrechnen wir Fr. 58.--/Std. pro Servicemitarbeiter 
 
 
Für Fragen und Wünsche stehen wir Ihnen jederzeit gerne persönlich zur Verfügung. 



 

Metzgete-Buffet 
Gasthof zum Schützen 

Ab 30 Personen 
 

Kaltes Buffet 
Vielerlei Salate, Saukäse an Vinaigrette, 

Quiche Lorraine 

Warmes Buffet 
Blut- und Leberwürstli, Rauchwürstli, Bratwurst am Meter, 
Mini-Schweinskoteletten, gebratene Poulets, Schweins- 

lelberli, grüner und geräucherter Speck, Dörrbohnen, 
Sauerkraut, Linsen und Rüebli, Zwiebelsauce, 

Salzkartoffeln, Rösti, usw. 

Dessert Buffet 
Apfelküchlein, Karamellköpfli, Rüeblitorte, 

Meringues, Zwetschgenwähen, Aprikosenkompott, 
gebrannte Creme, zweierlei Eis, Fruchtsalat, usw. 

Preis 
• Pauschal nach Vereinbarung und Personenzahl 

Im Preis inbegriffen 
• Speisen à discretion 

• Service bis 24:00 Uhr 

• Geschirr 

• Gläser 

• Besteck 

• Tischtücher 

• Serviette

Diverses 
• Bitte melden Sie die genaue Personenzahl bis 2 Tage vor Anlass. Diese wird 

mindestens verrechnet 

• Ab 24:00 Uhr verrechnen wir Fr. 58.--/Std. pro Servicemitarbeiter 
 
 
Für Fragen und Wünsche stehen wir Ihnen jederzeit gerne persönlich zur Verfügung. 

 



 

Mer mached s‘ Chalb-Buffet 
Gasthof zum Schützen 

Ab 30 Personen 

Kaltes Buffet 
Grosses Salatbuffet und 

Kalbs-Carpaccio mit mundwarmen Austernpilzen, 
delikate Kalbfleischterrine, 

Kalbsmilkenröschen an Kiwi-Vinaigrette, 
aromatisches Kalbfleisch-Tatar, 

Salat von der Kalbshaxe mit Radieschen, 
Spargelcremesuppe mit Kalbfleischklösschen, 
Gaeng Jued Kai (Suppe mit Kalbfleisch, Früh- 

lingszwiebeln, Koriander und Omelettenstreifen) 

Warmes Buffet 
Züri-Geschnetzeltes mit Rösti, 

geschnetzelte Kalbsleber mit Rösti, 
Saltimbocca auf Safranrisotto, 
saftiges Kalbskarree am Stück, 

Kalbsmilkenragout mit Thymian und Zanderfilet, 
marinierte Kalbfleischspiesschen an Erdnusssauce, 

delikates Kalbscurry auf Nudelbeet 

Dessert Buffet 
Himbeermousse, hausgemachtes Karamellköpfli, frischer 

Fruchtsalat, Meringues mit Nidle, gefüllte Windbeutel, leichtes 
Schokoladenmousse, gebrannte Creme „Grossmutterart“, 

feines Waldhonigmousse, Saisonbeeren, Früchtekuchen, Charlotte 
Royale, delikates Tiramisu, zweierlei Eis, Käseplatte 

Preis 
Pauschal nach Vereinbarung und Personenzahl 

Im Preis inbegriffen 
Speisen à discretion 
Service bis 24:00 Uhr 
Geschirr 
Gläser 

Besteck 
Tischtücher 
Serviette

Diverses 
• Bitte melden Sie die genaue Personenzahl bis 2 Tage vor Anlass. Diese wird 

mindestens verrechnet 

• Ab 24:00 Uhr verrechnen wir Fr. 58.--/Std. pro Servicemitarbeiter 


