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Menuvorschläge 
Schützenstube RSA Lostorf, Buchs 

 
 

Wir freuen uns, Ihren Anlass durchführen zu dürfen.  Die Menupreise verstehen 
sich inkl. MWSt. Für Fragen stehen wir Ihnen jederz eit gerne zur Verfügung.  

 
 

APERO Ein schöner Aperitif stimmt Ihre Gäste positiv und überbrückt 
allfällige Wartezeiten auf noch nicht eingetroffene Gäste. Gerne 
servieren wir  unser kreatives Angebot an Getränken und „Apero-
Leckereien“ bei guter Witterung unter freiem Himmel. 

 
  

MENU Unsere Menuvorschläge können beliebig nach Ihrem Wunsch 
und der Saison entsprechend abgeändert werden (Pilze, Wild, 
Vegi, etc.), was eine Preisänderung zu folge haben kann. 
Beschränken Sie sich bei der Wahl auf ein Menu. 

 
 Der Küchenbereich der Schützenstube wird vom Gasthof zum 

Schützen, Aarau unterstützt. Es ist auch möglich, dass Sie aus 
dessen Menuvorschlägen (www.gasthofschuetzen.ch) ein Menu 
zusammenstellen, und trotzdem in der Schützenstube Gast sind. 

 
WEINE Unsere Weinpalette reicht vom einheimischen Hasenbergler bis 

zu Spitzenprodukten aus der Neuen Welt. Bestimmt finden Sie 
den geeigneten Tropfen für Ihren Anlass, ansonsten organisieren 
wir den von Ihnen bevorzugten Wein gern. 

 
DEKORATION Die Standarddekoration in unseren Räumen ist im Menupreis 

inbegriffen. Spezielle Blumenbestellungen werden zum 
Selbstkostenpreis vom Fachgeschäft weiter verrechnet. 

    
MENUKARTE Gerne schreiben wir Ihnen für Ihren Anlass eine Menukarte 

(gratis), nennen Sie uns den gewünschten Menutitel. 
 
PERSONENZAHL Bitte die definitive Personenzahl bis 2 Tage vor Anlass melden. 

Diese wird mindestens in Rechnung gestellt.  
 
VERLÄNGERUNG Ab 24.00 Uhr verrechnen wir Fr. 58.00/Stunde pro 

Servicepersonal (bis max. 02.00 Uhr). 
 
PAUSCHALE „All inclusive“ ist jederzeit möglich, kontaktieren Sie uns für eine 

individuelle Offerte. 
 
PARKPLATZ/ Die Schiessanlage RSA, Buchs ist nur 6 km von Aarau entfernt.  
ANFART   Auf dem Areal stehen genügend Gratis-Parkplätze für PKW und 

Cars zur Verfügung. 



inkl. 8 % MwSt 
 
 
 
 
 

 

Menuvorschläge 
 
Sie können aus der nachstehenden Aufstellung Ihr Menü mit Suppe, Vorspeise, 
Hauptgericht und Dessert nach Ihren Wünschen selber zusammensetzen: 
 
Suppen 
Bouillon mit Flädli Fr.  5.00 
Tomaten-Orangencremesuppe Fr. 5.50 
Spargelcremesuppe mit Einlage Fr.  5.50 
Kartoffel-Steinpilzcremesuppe mit Kerbel Fr. 6.50 
Küttiger Rüeblicremesuppe, leicht mir Curry gewürzt Fr.  6.50 
Kürbissuppe mit Balsamico-Rahmhaube Fr. 6.50 
 
Kalte Vorspeisen 
Gemischter Saisonsalat Fr. 7.50 
 
Tomatensalat mit Mozzarella und Basilikumpesto Fr. 9.00 
 
Salatherzen mit Ei und Radieschen Fr. 6.50 
 
Nüsslisalat mit Rauchlachsstreifen, Ei und Croutons (saisonal) Fr. 10.00 
 
Krevettencocktail „Calypso“ Fr. 11.50 
 
Fricktaler Wildsau-Terrine mit Selleriesalat  
und Kirschen-Chutney Fr. 10.00 
 
Hirsch-Mostbröckli-Carpaccio mit Oliven,  
Dörrtomaten und marinierten Champignons Fr. 12.00 
 
Melonenschiffchen mit Walliser-Rohschinken Fr. 12.00 
 
Rauchlachs garniert mit Kapern, Zwiebelringen und  
Zitrone, dazu Meerrettichschaum Fr. 13.00 
 
Geräucherte Forellenfilets garniert mit Preiselbeer- 
Meerrettichschaum  Fr.  13.50 
 
Warme Vorspeisen/ Vegetarische Hauptgänge 
Tortellini an einer feinen Rahmsauce mit Spinat und Safran Fr. 10.00 
 als Hauptgang Fr. 18.50 
 
Pilz-Ravioli an Salbeibutter auf Tomatenmark Fr. 10.00 
 als Hauptgang Fr.  18.50 
 
Zanderknusperli mit Tartarsauce  Fr. 12.50 
 als Hauptgang Fr.  22.50 
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Warme Fleischgerichte 
Vom Schwein 
Geschnetzeltes an Champignonsrahmsauce (von der Huft) Fr. 16.00 
HIT: Hausi’s Geschnetzeltes vom Filet – rassig, saftig, deftig Fr. 22.00 
Partyschinken  Fr. 16.00 
Schnitzel an Champignonsrahmsauce Fr. 16.50 
Schweinskarreebraten Fr. 18.00 
Aargauer Braten mit Dörrzwetschgen gespickt (vom Hals) Fr. 16.00 
Schweinssteak mit Hausbuttersauce Fr. 20.00 
Schweinssteak mit Grünpfeffersauce Fr. 20.00 
Schweinsfilet im Blätterteig Fr. 23.00 
 
Vom Rind 
Ungarisches Rindsgulasch Fr. 16.00 
Rindsschmorbraten nach Grossmutterart Fr. 18.00 
Roastbeef von der Huft mit Bearnaisesauce  Fr. 28.00 
Entrecote mit Kräuterbutter Fr. 28.00 
Rindsfilet-Gulasch „Stroganoff“ Fr. 26.00 
HIT: „Stadtfilet“ Angus Rindsfilet (200g) mit Hausbuttersauce Fr. 35.00 
 
Vom Kalb 
Zürcher Geschnetzeltes Fr. 22.00 
Kalbsschulterbraten auf Mischpilzsauce  Fr. 22.00 
Rahmschnitzel an Champignonsrahmsauce Fr. 24.00 
Kalbssteak an Morchelrahmsauce Fr. 35.00 
 
Vom Poulet 
Pouletgeschnetzeltes an Champignons-Tomatenrahmsauce mit  
   Dill und schwarzem Pfeffer Fr. 14.00 
Pouletbrust an Zitronensauce Fr. 14.00 
Nasi Goreng - Curryreis mit Gemüse und Pouletwürfel Fr. 15.00 
Bami Goreng - Currynudeln mit Gemüse und Pouletwürfel Fr. 15.00 
Mistkratzerli mit Hausbuttersauce Fr. 18.00 
 
 
Diverses 
Dreierlei Braten: Rinds-, Schweinsbraten und Poulet gebraten Fr. 24.00 
Rehpfeffer „Jägerart“ mit Preiselbeerapfel Fr. 20.00 
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Beilagen 
Brötli/Brot gratis 
Butternudeln Fr. 3.00 
Polenta Fr. 3.00 
Hausgemachte Spätzli Fr. 3.00 
Kartoffelgratin Fr. 4.50 
Pommes Frites  Fr. 3.00 
Trockenreis Fr. 3.00 
Safran-Risotto Fr. 4.50 
Baked Potatoes mit Sauerrahm Fr. 4.50 
Kartoffelstock Fr. 4.50 
 
Gemüse 
Erbsli und Rüebli Fr. 3.00 
Blattspinat und Peperonata Fr. 4.50 
Rotkraut glasiert mit Kastanien (saisonal) Fr. 4.50 
Drei Sorten Gemüse Fr. 6.00 
Buntes Gemüsebouquet Fr. 8.50 
 
Salate 
Grüner Salat mit Ei und Radieschen Fr. 6.00 
Gemischter Saisonsalat Fr. 7.50 
Kartoffelsalat Fr. 5.50 
Nüsslisalat mit Ei Fr. 9.00 
Nüsslisalat mit Rauchlachsstreifen, Ei und Croutons Fr. 10.00 
Salatbuffet mit 6 Gemüse- und 2 Blattsalaten sowie 2 Saucen Fr. 13.00 
   unsere Auswahl an Salaten: 
 - Gurkensalat - Tomatensalat - Russischer Salat 
 - Selleriesalat - Grüner Salat - Reissalat mit Peperoniwürfel 
 - Peperonisalat - Kartoffelsalat - Maissalat 
 - Kabissalat - Rüeblisalat 
 
 unsere Auswahl an hausgemachten Salatsaucen: 
 - Französische Sauce  - Balsamico Sauce 
 - Italienische Sauce - Gemüse-Vinaigrette 
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Desserts  
Dreierlei Mini-Patisserie Fr. 7.00 
Cassata auf Wunsch mit Maraschino Fr. 6.00 
Frische Erdbeeren mit Minzen-Pesto und Vanilleglace (saisonal) Fr. 8.50 
Frischer Fruchtsalat  Fr.  7.50 
Karamellköpfli mit Rahm Fr. 6.50 
Gebrannte Creme nach Grossmutterart mit Brezel Fr. 6.50 
Katalanische Creme mit Vanilleeis und Früchten Fr. 8.50 
 
Coupes 
Coupe Maison, 2 Kugeln Glacé mit Fruchtsalat und Rahm Fr. 8.00 
Coupe Dänemark, 2 Kugeln Vanilleglacé mit Schokoladensauce und Rahm Fr. 8.00 
Parfaitglacé Grand Marnier auf Orangensalat oder Erdbeeren (saisonal) Fr. 10.00 
 
 

Als Krönung Ihres Anlasses 
 

KLEINER DESSERTISCH à Fr. 16.50 
(Minimum: 20 Personen)  

Frischer Fruchtsalat, saisonale Beeren, gebrannte Creme nach Grossmutter’s Rezept, 
leichtes Schokoladen-Mousse, hausgemachtes Karamellköpfli, Meringues mit Rahm, 

zwei verschiedene Glace-Aromen und zwei Desserts je nach Jahreszeit 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


