. Die Klassiker

11.15-13.45 Uhr und 18.00-21.45 Uhr

Muscheltopf

unser delikater, frischer Miesmuscheltopf,
ein Spass flr jedermann, serviert mit Knoblauchbrot

Vorspeise Fr. 13.50
Portion Fr. 19.50
a discrétion Fr. 36.00

Ganzer Wolfsbarsch

im Ofen gebacken auf Gemuse-Kartoffelbeet
am Tisch zubereitet mit Knoblauch-Mayonnaise
(20 Minuten Zubereitungszeit)

ab 2 Personen
Fr. 49.00/Person




Fisch- und Meeresfriichte-Festival

Vorspeisen

11.15-13.45 Uhr und 18.00-21.45 Uhr

Schwertfisch-Carpaccio
mit Orangen und Grapefruits Fr. 16.80

Frittierte Calamares-Ringe mit Zitrone
und Knoblauch-Mayonnaise Fr. 12.80

Krevetten-Cocktail mit amerikanischer Cocktailsauce,
Zitronenschnitz und Eisbergsalat Fr. 16.80

Endiviensalat mit Orangen, roten Zwiebeln,
Rauchlachsrose und marinierten Miesmuscheln Fr. 16.80
ohne Rauchlachsrose und marinierten Miesmuscheln Fr. 8.50

Pochierter Hummerschwanz auf mariniertem Randen-
Carpaccio und kleinem Krautersalat an weisser
Balsamico-Vinaigrette Fr. 25.00

Suppen

11.15-13.45 Uhr und 18.00-21.45 Uhr

Rote Thai Currysuppe mit Gemiuse, Sprossen
und Riesenkrevetten am Spiessli Fr. 13.50
ohne Riesenkrevetten Fr. 10.00

Muschelsuppe von Miesmuscheln
mit Safran und Pernod parfiUmiert Fr. 10.00

Luftiges Kirbissippchen mit Balsamico-Rahmhaube
und Klrbiskernen garniert Fr. 10.00



Hauptgerichte

11.15-13.45 Uhr und 18.00-21.45 Uhr

Gebratene Seeteufelmedaillons auf
Chorizo-Bohnenragout mit Rucolapesto,
dazu Petersilienkartoffeln 2 Portion

Gebratener Lachs auf Safran-Risotto,
grillierte Zucchetti und Cherrytomaten 2 Portion

Balchenfilets vom Hallwilersee im Klosterbrau-Bierteig mit
Tartarsauce, dazu Salzkartoffeln oder gemischter Reis
2 Portion

Kurz gebratene Zanderfilets mit Bergkrauterkruste,
Ragout von weissen Bohnen, GemiUse und Kartoffeln
2 Portion

Seezungenfilets und Hummermedaillons mit Weisswein-
rahmsauce auf Lauchbeet, Camargue-Reis
oder Petersilienkartoffeln 2 Portion

Gebratene Riesenkrevetten auf Tomatensauce mit Oliven,
Salzkartoffeln und Limetten-Blattspinat
/2 Portion

Fleischlose Gerichte

11.15-13.45 Uhr und 18.00-21.45 Uhr

Deftiger Safran-Gorgonzola-Risotto mit Birnenwdrfeln
und grillierten Zucchetti 2 Portion

Bunter Gemuseteller mit
Kartoffelstock und Pilzragout

Spaghetti aus dem Wok
mit Lauch, Steinpilzen, Champignons,
Peperoncini und Krautern 2 Portion

Steinpilz-Ravioli auf Tomatensauce mit Oliven,
mit gehobeltem Parmesan 2 Portion

Fr.
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Fr.
Fr.

Fr.
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Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.
. 18.50

24.50
18.50

26.50

22.50

16.50

24.50



Degustations-Menu

11.15-13.45 Uhr und 18.00-21.45 Uhr

Pochierter Hummerschwanz auf mariniertem
Randencarpaccio und kleinem Krautersalat
an weisser Balsamico-Vinaigrette

Rote Thai Currysuppe mit Gemuse,
Sprossen und Riesenkrevetten-Spiessli

Kurz gebratene Zanderfilets mit Bergkrauterkruste,
Ragout von weissen Bohnen, Gemuse und Kartoffeln

oder

Wildsau-Schmorbraten , Grossmutterart"
Kartoffelstock und suss-saure Ruebli
mit Koriander und Ingwer

Orangencrepe (1 Stk.) mit Vanilleeis

Menu mit 4 Gangen Fr. 72.00
Menu mit 3 Gangen Fr. 59.00




Immer beliebt

11.15-13.45 Uhr und 18.00-21.45 Uhr

Kalbsleberli mit Salbei, Butterrosti Fr. 33.50

Saftiges Schweinssteak(200 g) auf Gemuse-Allerlei,
Grilltomate, Hausbuttersauce, Pommes Frites Fr. 32.00

Fitnessteller ,Forsterart™ mit Rehschnitzelchen, garniert
mit NuUsslisalat, Speck, Croutons und Champignons Fr. 35.00

Hausi's Geschnetzeltes vom Schweinsfilet,
rassig, saftig und deftig, mit Butterrdsti oder Nudeln Fr. 34.00

Wildsau-Schmorbraten , Grossmutterart", Kartoffelstock
und slss-saure Riebli mit Koriander und Ingwer Fr. 33.50

Rindsfiletwirfel an rassiger Eierschwammlisauce
mit Spatzli Fr. 38.00

folgende Gerichte durchgehend von 11.15 - 23.00 Uhr erhdltlich

~Stadtfilet" (200 g), das beste Angus-Rindsfilet der Stadt an

Grunpfeffer- oder Krauterbuttersauce, Nudeln Fr. 37.50
Aufpreis Pommes Frites Fr. 5.00
Aufpreis Gemusebouquet Fr. 9.50

Schweinsrahmschnitzel mit Champignons und Nudeln Fr. 26.50
zusatzlich mit Gemiulsebouquet Fr. 33.00
Kalbsrahmschnitzel mit Champignons und Nudeln Fr. 33.50
zusatzlich mit Gemiuisebouquet Fr. 40.00
Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes Frites Fr. 24.00

Fitnessteller mit Krauterbutter und Salatgarnitur
durchgehend von 11.15 - 23.00 Uhr erhaltlich

- mit gebratener Pouletbrust Fr. 23.00
- mit Schweinsschnitzel vom Grill Fr. 24.00
- mit Kalbsschnitzel vom Grill Fr. 34.00
- mit Balchenfilets Fr. 30.00

anstelle von Salat servieren wir Ihnen auf Wunsch Pommes Frites



Salate und kalte Teller
durchgehend von 11.15 - 23.00 Uhr erhaltlich

Kopfsalat mit gehacktem Ei

Nisslisalat mit Ei

Nusslisalat ,Grossmutterart™ mit Speck und Brotwdurfeli
Salatteller mit Frlichten garniert

Thonsalat garniert

Wurstsalat einfach

I\\

Wurstsalat ,,Spezial® mit viel Zwiebeln

Wurst-Kdasesalat garniert
Blindnerteller (Bundnerfleisch, Rohschinken, Rohessspeck, Hobelkése)

Rinds-Tatar mit Toast grosse Portion
kleine Portion

Fur den kleinen Hunger
durchgehend von 11.15 - 23.00 Uhr erhaltlich

Sandwich mit Kase, Salami oder Schinken

Sandwich mit Blindnerfleisch oder Rohschinken
Portion Pommes Frites

Handy-Toast

Chicken-Nuggets (8 Stk.) mit Chilimayonnaise
Mini-Friahlingsrollen (10 Stk.) mit sliss-saurer Sauce
Pouletflligeli im Korbli (6 Stk.) mit Hausbuttersauce
Flr die Jagdfreunde: ein Paar Wildsau-Rauchwdrstli

Fur unsere kleinen GASTE

DONALD DUCK-Nudeli mit Tomatensauce Fr. 9.50
MISS PIGGY-Schnipo-Teller (Schwein) Fr. 9.50
FLIPPER-Fischknusperli mit Salzkartoffeln Fr. 9.50

FLEISCHDEKLARATION
Rind (EU/CH)
Kalb/Schwein/Reh (CH/F) inkl. 8% MWSt.

Poulet (HUN/CH/D)
Wildschwein (CH/F)

7.80

. 10.00
. 12.50
. 17.50
. 17.50
. 11.50
. 18.50
. 17.50
. 26.50

. 32.80
. 22.80

6.80

. 10.00

7.50
7.80

. 10.50
. 10.50
. 12.50
. 14.00



